
SZKOLNY ZESTAW PODRĘCZNIKÓW I MATERIAŁÓW EDUKACYJNYCH DLA
SZKOŁY BRANŻOWEJ  I STOPNIA  W MOW W WIERZBICY 

W ROKU SZKOLNYM 2024/2025
KSZTAŁCENIE OGÓLNE

PRZEDMIOT Kl. AUTOR TYTUŁ WYDAWNICTWO
NR

DOPUSZCZENIA
MEN lub data decyzji

Język polski I Joanna Ginter, Anna
Klimowicz

To się czyta! Podręcznik do 
języka polskiego dla 
branżowej szkoły I stopnia. 
Klasa pierwsza

Nowa Era
1025/1/2019

Język polski II Joanna Ginter, Anna
Klimowicz

To się czyta! Podręcznik do 
języka polskiego dla 
branżowej szkoły I stopnia. 
Klasa druga

Nowa Era
1025/2/2020

Język polski III Anna Klimowicz,
Joanna Ginter,

Agnieszka
Ciesielska

To się czyta! Podręcznik do 
języka polskiego dla 
branżowej szkoły I stopnia. 
Klasa trzecia

Nowa Era
1025/3/2021

Język angielski I Autorzy książki 
ucznia: Marta 
Umińska, Patricia 
Reilly, Tomasz 
Siuta, Bartosz 
Michałowski
Autorzy zeszytu 
ćwiczeń: Rod 
Fricker, Angela 
Bandis

Focus Second Edition - 
Poziom 1 - podręcznik i 
zeszyt ćwiczeń

NPP: 947/1/2019

Język angielski II Autorzy książki 
ucznia: Sue Kay, 
Vaughan Jones, 
Daniel Brayshaw, 
Bartosz 
Michałowski, Beata 
Trapnell, Dean 
Russell, Marta 
Inglot
Autorzy zeszytu 
ćwiczeń: Daniel 
Brayshaw, Dean 
Russell

Focus Second Edition - 
Poziom 2 – podręcznik         
i zeszyt ćwiczeń

NPP: 947/2/2019

Język angielski III Autorzy książki 
ucznia: Sue Kay, 
Vaughan Jones, 
Daniel Brayshaw, 
Bartosz 
Michałowski, Beata 
Trapnell, Dean 
Russell, Marta 
Inglot
Autorzy zeszytu 
ćwiczeń: Daniel 
Brayshaw, Dean 
Russell

Focus Second Edition - 
Poziom 2 – podręcznik         
i zeszyt ćwiczeń

NPP: 947/2/2020
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J. angielski 
zawodowy fryzjer

III Jenny Dooley, 
Virginia Evans.

„Beauty Salon” Egis

J. angielski 
zawodowy kucharz

III Katarzyna Sarna, 
Rafał Sarna

Język angielski zawodowy 
w gastronomii. Podręcznik   
i zeszyt ćwiczeń

WSiP

Historia I Mirosław Ustrzycki,
Janusz Ustrzycki

Historia 1. Szkoła branżowa
I stopnia

Operon
1184/1/2023

Historia II Mirosław Ustrzycki,
Janusz Ustrzycki

Historia 2. Szkoła branżowa
I stopnia

Operon
1184/2/2023

Historia III Mirosław Ustrzycki,
Janusz Ustrzycki

Historia 3. Szkoła branżowa
I stopnia

Operon
186/2020

Wiedza                      
o społeczeństwie

III Zbigniew Smutek,
Beata Surmacz,

Jan Maleska

Wiedza o społeczeństwie. 
Podręcznik dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1065/2019

Biznes i zarządzanie I Zbigniew Makieła,
Tomasz Rachwał

Krok w biznes                      
i zarządzanie1. Podręcznik 
do biznesu i zarządzania dla 
branżowej szkoły I stopnia"
Krok w biznes                      
i zarządzanie 2.Podręcznik 
do biznesu i zarządzania dla 
szkoły branżowej I stopnia

1197/1/2023

1197/2/2024                 
Nowa Era Spółka z o.o

Biologia I Renata Szymańska
Beata Jakubik

Biologia 1 dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1072/1/2019

Biologia II Beata Jakubik,
Renata Szymańska

Biologia 2 dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1072/2/2020

Biologia III Beata Jakubik,
Renata Szymańska

Biologia 3 dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1072/3/2021

Chemia I Artur Sikorski Chemia1 dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1080/2019

Chemia II Artur Sikorski Chemia2 dla szkoły 
branżowej I stopnia

Operon
1080/2/2020

Chemia III Maria Barbara
Szczepaniak

Chemia 3 dla szkoły 
branżowej I stopnia

 Operon
1080/3/2021

Fizyka I Grzegorz Kornaś Fizyka 1. Podręcznik dla 
branżowej szkoły I stopnia.

Operon.
1086/1/2020

Fizyka II Grzegorz Kornaś Fizyka 2. Podręcznik dla 
branżowej szkoły I stopnia.

Operon.
1086/2/2020

Fizyka III Grzegorz Kornaś Fizyka 3. Podręcznik dla 
branżowej szkoły I stopnia.

Operon.
1086/3/2021

Matematyka I Karolina Wej,
Wojciech Babiański

To się liczy! Podręcznik do 
matematyki dla branżowej 
szkoły I stopnia. Klasa 
pierwsza

Nowa Era
967/1/2019

Matematyka II Karolina Wej,
Wojciech Babiański

To się liczy! Podręcznik do 
matematyki dla branżowej 
szkoły I stopnia. Klasa 
druga

Nowa Era
967/2/2020

Matematyka III Karolina Wej,
Wojciech Babiański

To się liczy! Podręcznik do 
matematyki dla branżowej 
szkoły I stopnia. Klasa 
trzecia

Nowa Era
967/3/2021

Informatyka I Wojciech
Hermanowski

Informatyka. Szkoła 
branżowa I stopnia

Operon
 1057/2019

Edukacja dla 
bezpieczeństwa

I Barbara Boniek
Andrzej Kruczyński

Edukacja dla 
bezpieczeństwa .Zmiana 
2022 .Podręcznik dla szkoły

Operon
1194/2023
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branżowej I stopnia
Religia I Red.

S. Łabendowicz
W poszukiwaniu wiary         
i wolności

AZ-31-01/18-RA-3/20

Religia II Red.
S. Łabendowicz

W poszukiwaniu wiary         
i nadziei

AZ-32-01/18-RA-
24/21

Religia III Red.
S. Łabendowicz

 W poszukiwaniu miłości 
społecznej

AZ-33-01/18-RA-
24/22

PRZEDMIOTY ZAWODOWE 
ZAWÓD: FRYZJER

Podstawy fryzjerstwa I-
III

red. Zuzanna 
Sumińska

„Nowoczesna stylizacja”- 
kolor, forma, styl.

Suzi, 2011

Techniki fryzjerskie I-
III

Red. Zuzanna 
Sumińska

„Nowoczesne fryzjerstwo” 
–chemia, technologie, 
techniki.

Suzi 2011

Techniki fryzjerskie
I-
II

T. Kulikowska-
Jakubik, M. Richter

Techniki fryzjerskie 
strzyżenia włosów, 
formowania fryzur               
i ondulowania

WSiP, 2013

Techniki fryzjerskie II T. Kulikowska-
Jakubik, M. Richter,

Techniki fryzjerskie – 
zmiany koloru włosów

WSiP,  2013

Zarządzanie salonem
fryzjerskim

III Sarna Izabella Organizacja salonu 
fryzjerskiego

WSiP,  2015

Praktyczna nauka 
zawodu

I-
II

Beata Wach- 
Mińkowska.
Beata Wach- 
Mińkowska. 
Dominika 
Gortatewicz

Podstawy fryzjerstwa. Tom 
I
Podstawy fryzjerstwa. Tom 
II

WSiP,  2013

WSiP,  2013

ZAWÓD: KUCHARZ
Technologia 
gastronomiczna         
z towaroznawstwem

I Małgorzata 
Konarzewska

HGT.02. Technologia 
gastronomiczna                    
z towaroznawstwem. 
Podręcznik. Część 1. 
Technik żywienia i usług 
gastronomicznych.

WSiP 2019

Wyposażenie             
i zasady 
bezpieczeństwa         
w gastronomii.

I Agnieszka Kasperek
Marzanna  
Kondratowicz

Wyposażenie i zasady 
bezpieczeństwa w 
gastronomii. Technik 
żywienia i usług 
gastronomicznych. Kucharz.

WSiP 2019

Technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem.

II Małgorzata 
Konarzewska

Technologia 
gastronomiczna                    
z towaroznawstwem. 
Przygotowywanie                 
i wydawanie dań. 
Kwalifikacja HGT.02. 
Technik żywienia i usług 
gastronomicznych. Część II

WSiP 2019

Technologia 
gastronomiczna

II Praca zbiorowa Podstawy Gastronomii         
i Technologii Żywności. 
Podręcznik do Nauki 
Zawodu Technik Żywienia  
i Usług 
Gastronomicznych/Kucharz 
Część 1

WSiP 2019
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Praktyczna nauka 
zawodu

II Anna Skrzypek Egzamin zawodowy -
Technik żywienia i usług 
gastronomicznych oraz 
kucharz

WSiP 2019

Technologia 
gastronomiczna         
i wyposażenie

II Marzanna 
Zienkiewicz

Sporządzanie potraw            
i napojów. Część 1. 
Kwalifikacja HGT.02. 
Podręcznik do nauki 
zawodu: technik żywienia    
i usług gastronomicznych, 
kucharz

WSiP 2019

Technologia 
gastronomiczna         
i wyposażenie

II             Anna 
Kmiołek-Gizara

Sporządzanie potraw            
i napojów. Część 2.  
Kwalifikacja HGT.02 
Podręcznik do nauki 
zawodu: technik żywienia    
i usług gastronomicznych, 
kucharz

WSiP 2019

Praktyczna nauka 
zawodu

II Praca zbiorowa Procesy Technologiczne      
w Gastronomii. Część 1, II 
Gastronomia. Kwalifikacja 
T.6. Technik Żywienia i 
Usług Gastronomicznych. 
Ćwiczenia

WSiP 2022

Praktyczna nauka 
zawodu

II Praca zbiorowa Zbiór Zadań                          
z Gastronomii. Technik 
Żywienia i Usług 
Gastronomicznych / 
Kucharz

WSiP 2018

Praktyczna nauka 
zawodu

III  Anna Kmiołek-
Gizara

Pracownia gastronomiczna WSiP 2022

Praktyczna nauka 
zawodu

III Danuta Arcipowska, 
Małgorzata 
Konarzewska

Zeszyt gastronomiczny. 
Ćwiczenia zawodowe          
cz.   1 i 2

WSiP 2020
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https://tantis.pl/autor/anna-kmiolek-gizara-a206097
https://tantis.pl/autor/anna-kmiolek-gizara-a206097
https://tantis.pl/autor/marzanna-zienkiewicz-a1765077
https://tantis.pl/autor/marzanna-zienkiewicz-a1765077

